
Sam. 5 octobre
Dès 10h Rues Miroir, Pouteau, Guy Baudoin, Place Praslin et Quai de la Courtille 
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Marché à ciel ouvert 
des produits des terroirs 
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Melun fête 
son Brie Place aux Chevaliers !

Centre-ville

et sur l’île

Venez  
à la fête

Plus de 100 
exposants !

Animations  

pour enfants

et les 30 ans 
de la Confrérie

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour ; pratiquez une activité physique régulière ;  
évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé ; évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

melun.fr



Melun fête son Brie
La ville célèbre cette année les 30 ans de la 
création de la Confrérie des Chevaliers du 
Brie de Melun. À cette occasion, la Fête en 
sera d’autant plus belle. Profitant de la rue 
René Pouteau, entièrement renovée, c’est un 
véritable circuit qui vous sera proposé pour 
la visite de plus de 100 stands uniquement 
consacrés aux artisans culinaires.

Associant les anciens parcours dans les rues 
piétonnes de la ville et les nouveaux sites 
sur l’Île St-Étienne, vous pourrez découvrir 
mille merveilles à goûter et à acheter au fur 
et à mesure de votre déambulation. Plus de 
50 stands vous accueilleront dans les artères 
du centre et autant dans l’atmosphère boi-
sée des bords de Seine.

Les deux sites, distants d’une centaine de 
mètres, seront reliés par un petit train pour 
un circuit inédit entre le centre et l’île. De 
nombreuses animations et des fanfares vous 
entraineront tout au long de la journée et les 
enfants pourront découvrir les animaux de 
la ferme sur les berges de l’île.

‘Melun fête son Brie’ est un véritable lieu de partage, de découvertes 
et de dégustations avec plus d’une centaine d’exposants parmi les-
quels des producteurs, des vignerons, des artisans venus de toute 
la France pour partager leur passion.

 Rue du Miroir :
Brie de Melun, brie de Meaux, brie de Montereau, vin de Gaillac, miel, produits aux coque-
licots de Nemours, safran du Gâtinais, chocolats, jus de pomme, sucres d’orge de Moret, 
vinaigre de cidre, sablés, confitures, bières, gelées de fruits, etc.

 Angle St-Aspais/Paul Doumer, rue Guy Baudoin :
Charcuterie fromages et produits corses, truffes fraiches et produits truffés, huiles et vins 
italiens, cocktails prêts à boire, biscuits sucrés et salés, nougats et calissons d’Aix, jus 
de pommes aux fruits, vinaigres, pates fermières et farines, fromages de chèvres, rhums 
arrangés, pâtes sucrées à tartiner, kouing amann, andouille de Guéméné, thés et tisanes, 
charcuterie et fromages de Savoie, sel de Guérande, tartinables et condiments, viandes des 
Vosges fumées au bois de hêtres, cookies à l’américaine, vanille et épices, miel, fromages 
et salaisons d’Auvergne, etc.

place aux chevaliers !

un centre-ville et une île sexy

que des bons 
produits à 
découvrir

venez nombreux !

superbe marché à ciel ouvert

plus de 100 

exposants !

Zoom sur 
les Produits 



 Rue René Pouteau :
Brie de Melun, vin de Gaillac, confitures au chaudron, bières CBD, fruits et légumes cuisinés, sauces et soupes, plats cuisinés 
à base d’agneau de Sologne, spécialités antillaises, macarons sans gluten, vins de Chablis, foies gras, terrines, pizzas et 
produits culinaires italiens, cidre, pétillant de pommes sans alcool, friandises au chocolat, compotes, jus et alcools de 
cerise, roquefort et tommes de brebis de l’Aveyron, etc.

 Place Praslin :
Brie de Melun, vin de Gaillac, pâté en croûte Champenois, cannelés bordelais, tourteaux fromagers, brioches tressées, 
Armagnac des Landes, bières artisanales, tartes et croques au Maroilles, tartes au sucre, eaux de vie et liqueurs de Lorraine, 
Pata Negra et charcuterie ibérique, vin pétillant au chocolat, escargots, vins et crémants d’Alsace, rhums arrangés et cuisine 
des Antilles, foie gras et cassoulet de Bigorre, champagne, crêpes sucrées, galettes au sarrasin, etc.

 Quai de la Courtille :
Brie de Melun, boulangerie, viennoiseries et pain d’épices briard, truites fumées et en rillettes en direct de l’élevage, 
moelleux à la châtaigne et crème de marrons d’Ardèche, farines et huiles des Ardennes, macarons parisiens, miel des 
serres de Melun, bières artisanales, charcuterie et produits bretons, rhums élaborés, olives et olivades, confits, terrines et 
magrets de Dordogne, confitures de Lorraine, achards, rougail et plats de la Réunion, confits de Champagne, gin et vodka 
artisanaux de la Brie, gibiers cuisinés de Sologne, liqueurs artisanales d’Auvergne, miel, etc.

8h30 À 9h30, accueil
Espace Saint-Jean 

9h30, ouverture du concours
Hôtel de Ville, salle du conseil – Rue Paul Doumer
Kadir Mebarek, Maire de Melun, et 
Dominique Carrion, président de la Confrérie 
des Chevaliers du Brie de Melun ouvriront 
la compétition et présenteront les Jurys du 
concours ainsi que les jeunes apprentis de 
l’UTEC Avon-Hôtellerie-restauration.

10h45, défilé des confréries
Départ Marché Gaillardon
Présentation des confréries puis défilé dans 
le centre-ville jusqu’à l’île Saint-Etienne. 

12h, résultats du concours
Hôtel de Ville, salle du conseil – Rue Paul Doumer
Suivi d’un cocktail apéritif offert par la Ville 
de Melun et « L’Ambassade* ».

16h, Intronisation des pages
Prieuré Saint-Sauveur – Île Saint-Etienne
Inédit : Pour célébrer son 30e anniversaire, 
la Confrérie intronisera pour la première fois 
des enfants en tant que Pages. Cet événe-
ment unique symbolise la transmission de 
l’héritage culinaire aux nouvelles généra-
tions melunaises, soulignant l’importance 
de perpétuer les traditions avec la jeunesse. 
L’intronisation sera suivie d’un goûter offert 
aux enfants.

17h30, chapitre solennel
Hôtel de Ville, salle des mariages – Rue Paul Doumer
Intronisation des personnalités et membres 
des Confréries au sein de la Confrérie des 
Chevaliers du Brie de Melun.

Temps forts de la confrérie 
Défilé des confréries, concours du Brie de Melun 
et intronisation des nouveaux chevaliers, venez 
assister aux traditionnelles animations proposées 
par la Confrérie du Brie de Melun
Cette année, retour à l’hôtel de ville, pour 
célébrer le 30e anniversaire de la Confrérie : 

de véritables 
chevaliers  

à Melun

le blason officiel

*Ambassade Régionale Des Confréries, des Produits  
du Terroir, du Goût, de la Gastronomie de l’Île-de-France



Les animations  
des commerçants des jeux 

‘brie’-llants

on casse  
la croute

bonne dégustation

Déjeuner
Les restaurants Melunais proposent 
des menus à base de Brie de Melun. 
Pensez à réserver votre table !
La liste sera disponible sur le site de la 
ville quelques jours avant l’événement.

Avec l’UNICOM, Melun fête son brie 
Du 28 septembre au 05 octobre , tentez 
de remporter des chèques « J’aime ma 
Ville », d’un montant total de 1 000 € !
- �Procurez-vous un bulletin  

chez un commerçant adhérent ;
- �Accrochez votre ticket de bon 

d’achat de minimum 10€ ;
- �Cochez une case de 1 à 15 et laissez 

votre bulletin à votre commerçant...  
il s’occupe du reste !

~ Ville de Melun ~
Hôtel de Ville – 16 rue Paul Doumer, 77000 Melun 

01 64 52 33 03 / melun.fr 
     

~ Confrérie des Chevaliers du Brie de Melun ~
Hôtel de Ville – 16 rue Paul Doumer, 77000 Melun 

confrerie.brie@ville-melun.fr / confreriebriemelun.fr / 01 64 52 96 64

Panier gourmand
10h à 16h - Estimez le poids du panier
Venez jouer sur le stand de l’Office 
de tourisme de Melun Val de Seine 
et tentez de gagner le célèbre panier 
gourmand et ses produits locaux 
délicieux en trouvant son poids exact. 
Profitez-en pour vous photographier 
avec la mascotte, Étienne le rat, qui 
attend petits et grands.

Brie de gourmandise !
Marché Gaillardon
Les commerçants du marché 
Gaillardon vous proposent 
des animations gourmandes 
autour du Brie.
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Petit ‘Brie’-fing

parkings
« indigo »

gratuits*

(*offerts par la Ville)
pour flâner 
sans stresser

pour ne rien manquer

Ferme
Sur les berges de Seine, la ferme 
fera le bonheur de tous avec 
les ânes, moutons, chèvres et 
bien d’autres petits animaux. 
Pour les enfants, des quizz, 
rebus, labyrinthes et d’autres 
jeux n’attendent que vous !

Spectacles de rue
Tout au long de la journée, 
animations musicales, fanfares et 
échassiers déambuleront sur des 
rythmes festifs et entraînants.

train gourmand
Montez à bord des wagons  
pour circuler entre les différents  
lieux d’exposition.

 Points d’arrêts.

Accrotour
Devenez aussi courageux que  
des chevaliers en prenant d’assaut 
une tour de siège médiévale !

L’école des Chevaliers
Prenez les armes et devenez 
de véritables chevaliers en 
participant aux cours d’escrime. 

Les temps forts  
de la confrérie

rue du miroir
angle st-aspais/paul doumer, rue guy Baudoin
rue rené pouteau
place praslin
quai de la courtille

Les pôles gourmands

À  SAVOIR :  
- animations offertes par la Ville

- parfait pour satisfaire les plus petits

4min de marche 
entre chaque site




